




















Turkischer Sommer-Joghurt
mit Aprikosen, Honig & Mandeln

Zutaten fur 10 Portionen:

- 1kg Wiesehoff Joghurt
tirkischer Art 3,5 %

- 300 g Aprikosen
- 150 g Honig
- 50 g Mandeln, gerostet

w Portionen: 10

@ Zubereitungszeit: 25 Min.

Zubereitung:

1. Wiesehoff Joghurt tirkischer Art 3,5 %
in Schdlchen anrichten.

2. Aprikosen entkernen, in dinne Scheiben
schneiden und am Joghurt anlegen.

3. Honig auf Joghurt verteilen.

L. Mandeln hacken und daruber streuen.

Verfis,,
bt

< Tipp: Aus krartigere Variante
mit Walniissen und Wal.d-
honig zubereiten.

Mini-Pancake-Traum

mit Johannisbeeren, Cassissirup & Vanillejoghurt

Zutaten fur 10 Portionen:

- 2 Eier

- 100 ml Milch

- 1259 Weizenmehl

- 30g Zucker

- 10g Vanillezucker

- 1 halber TL Backpulver

- 1 Prise Salz

- 50ml Pflanzenol

- 250 g rote Johannisbeeren
- 200 mL Cassissirup

- 1kg Wiesehoff Joghurt-Creation

Vanille 3,5 %

Eﬁ]f Tipp: Noch einfacher und

schneller geht es, wenn Sie
fertige Pancakes verwenden.

Zubereitung

1. Eier, Milch, Mehl, Zucker, Backpulver und Salz ver-
quirlen, daraus 10 kleine Pancakes in OL von beiden
Seiten goldbraun backen und tellerweise anrichten.

2. Johannisbeeren mit 100 mL Cassissirup vermengen
und ebenfalls auf den Tellern anrichten.

3. Wiesehoff Joghurt-Creation Vanille 3,5 % in klLeine
Schdlchen fullen und zu den Pancakes stellen.

L. Teller mit Ubrigem Cassis-
sirup garnieren.

w Portionen: 10

@ Zubereitungszeit: 35 Min.



Das Convenience-Programm fir jede

Profikiiche - und fiir hochste Anspriiche
im Betrieb:

Unsere hochwertigen Produkte bieten
Gelingsicherheit bei der Zubereitung
vielseitiger Hauptgénge und Desserts

und verleihen allen Gerichten die
besondere Geschmacksnote.




Die trendige Dessertspezialitat

Die unwiderstehliche Kombination aus Joghurt und Quark
mit einer feinen Zitronennote machen die angesagte Dessert-
spezialitdt zum neuen Lieblingsnachtisch Ihrer Gaste.

- fur vielfdltige Anwendungsideen

- aus 25 % Quark + 60 % Joghurt

- ohne Stickchen

- kennzeichnungsfrei fur Zusatzstoffe

- ungekihlt haltbar, direkt servierfertig

- ideal auch fur den To-go-Verzehr

Cremiger Dessertgenuss fir die Sommersaison

Kostlich-sahnige Mascarponecreme kombiniert mit o —
fruchtigem Rhabarber und einer feinen Vanilla-Note. g Y L
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- ungekihlt haltbar, direkt servierfertig y i .}E i i pAer A

- geeignet fir die vegetarische Erndhrung
- fur abwechslungsreiche Dessertkreationen

Wiesehaff. fir noch mehr Vielfulk

frischli vergroBert sein Portfolio

frischli bietet jetzt ein noch groBeres
Produktspektrum an Molkereiprodukten fiir professionelle
Verwender an: Frisch im Sortiment sind jetzt auch die
Molkereiprodukte der Sahnemolkerei Wiesehoff, z. B. mit
Leckeren Sauermilchprodukten, Joghurt-Desserts, Wackel-
pudding und mehr. Entdecken Sie die neue Vielfalt!
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